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30.12 PIATEK

15:00 Przyjazd i zameldowanie

16:00-18:00 Obiadokolacja
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19:00-21:00 \Wieczor przy ognisku, z pieczong kietbaska,
grzanym winem, zurkiem oraz piankami
do opiekania dla dzieci

31.01 SOBOTA
7:00-10:30 Sniadanie
11:30-13:00 Rodzinne warsztaty kulinarne witoskiej pizzy — Mata Arena
13:30-15:00 Zabawy integracyjne dla rodzin z dziecmi — Mata Arena
15:30-16:30 Obiad 3-daniowy z hapojami

16:30-17:30 \Warsztaty kreatywne - charakteryzacja dzieci
na bal kostiumowy

19:00-22:00 Rodzinny bal kostiumowy dla dzieci

20:00 -01:00 Kolacja sylwestrowa | toast noworoczny

O1.01 NIEDZIELA

7:00-11:00 Noworoczne sSniadanie
Z regeneracyjnymi potrawami

11:00-12:30 Seans bajkowy dla najmitodszych o)
Z popcornem

14:00 Pozne wymeldowanie

Zastrzegamy prawo do zmiany godzin poszczegdlnych punktéw harmonogramu
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PRZEKASKI BUFET
Deski regionalnych wedlin, pasztetéw i mies okraszonych piklami
i marynowanymi skarbami Kampinosu
Srebrzysty sledz w trzech odstonach
Zimne nozki z nutka dziczyzny
Regionalny miks seréw twardych i miekkich
Dziki fosos w nalewce z czeremchy marynowany — ceviche

SALATKI BUFET

Satatka caprese z pomidorkow koktajlowych i mozzarella fior di latte
Z aromatycznym Pesto
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Safatka brokutowa

Miks safat ze swiezymi warzywami w akompaniamencie
trzech aromatycznych dresingow

Wybor swiezo wypiekanego pieczywa
Masto klasyczne oraz ziotowe

DANIA GORACE BUFET

Warkocze z poledwiczki wieprzowej w sosie grzybowym i winie N Vo
Bitka wotowa jaka babcia z aluminiowego garnka serwowata = \\\/
Stripsy / skrzydetka co Wujek Sam do El'koko sprowadzit
Krolik w biatym winie z tymiankiem i wioszczyzna o //\
Rolowany indyk ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i serem feta I
Karczek z prosiaczka grzybkiem z okolicy faszerowany

Ravioli z wioskim serem i orzechami z sosem neapolitana skomponowany
Ryba po grecku na ciepto
Papryczki faszerowane serem
Kluski slaskie
Kopytka
Belgijskie frytki
Klasyczne ziemniaczane puree
Francuskie ziemniaki opiekane aromatyzowane mastem i ziotami
Kasza gryczana ze skwarka i grzybkiem podana
Miks fasolki szparagowej okraszonej rumiana butka
Miks papryki grillowanej
Duet - brokut z kalafiorem
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Marchew mini w glazurze miodowej
Wybor suréwek

KOCIOLKI

Rosot z mies wielu co spotkac w lesie mozesz przyjacielu
Bigos na kietbasie swojskiej
Barszcz dla niejadka
Gulaszowa - nie lada wkfadka

DESERY

Candy bar ze stacja z lodami
Deserow musowych miks rozmaity
Ciasto domowe z rabarbarem

NAPOJE

Soki owocowe, woda mineralna, kawa, herbata i lemoniada dla matolata
Wino musujace na powitanie roku

0,51 wodki lub butelka wina 0,75| na pare
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w formie bogatego bufetu szwedzkiego,
dodatkowo noworoczne dania
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CENA PAKIETU FIRST MINUTE
(2 NOCE)

Pokoj standardowy 2-osobowy (2+0 lub 1+1) 1499 zt

Pokdj rodzinny 2+1 1899 zt
Pokdj rodzinny 2+2 2399 zt
Apartament 2+1 2199 zt
Apartament 2+2 2699 zt

Oferta cenowa obowiazje do 31 listopada lub do wyczerpania limitu pokoi
W propocyjnej cenie. 50% rabatu od ceny na stronie bbjulinek.pl
na ewentualny dodatkowy nocleg 01/02 stycznia

REZERWACIJE

tel: +48 22 611 61 16 | +48 781 810 037
recepcja@julinek.com.pl v 3
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